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NOI COM BIEN

MODEL: RCE-1807

HUGNG DAN SU DUNG




1. AU TAO SAN PHAM

1.Vi hap
2.Long ndi

3.Thin ndi

ANt md&

5.Niép trén

6-Nip trong

7N 6 ngoai

8.D¢ noi

j.ﬁiﬂ

11

1. Vihap

2.Long ndi

3.Than noi

4. NUt ma3 ndi com

5.N&p trén

6. Nap trong

7. Vo ngoai

8. D& noi

9. Mubi x8i cam

10. Céc dong

11. Day nguén




II, THONG SO KV THUAT

Model RCE-1807
Piénap 220VAC/50Hz
Cong suat 860W

Thé tich 1,5L

L. HUGNG DAN SI DUNG AN TOAN

- Bdo dam dién thé& ghitrén san pham phu hap véi ngudn dién tai nha. Sau dé cam phich dién vao & dién.

- Khéng ngam ndi com vao nudc.

- SUrdung 6 cdm dién trén tudng dan tU dudng day dién chinh. Khdng nén st dung 6 cadm dién chung vai thiét bi khac cung
lGc dé tranh gay chay né.

- Pé ndi cam trén bé mat bang phang, khé rdo. Khéng dé gan thiét bi phat nhiét khac. Khéng dat Idong noi truc ti€p 1én trén
IUa.

- Chidung mudng xuc com cla ndi, lau rifa ndi bang miéng xp mém dé tranh lam tray I8p chéng dinh.

- Khéng ndu thiic dn cé chia axit, kiém hodc cac chat tugng tu gay bao mon long noi.

- Ludn gitt mam nhiét va phan day bén ngoai long ndi dudc sach va khé réo.




- Khéng dé gao va nudc truc ti€p vao khung bao vé ma khong coé long ndi. Néu cé bat ky vat nao gitta khung dét néng va long
ndi thi cé thé dan dén su cé.

- Gill xa tdm tay tré em. Trong khi ndu, néu voé tinh cham vao nat diéu chinh cé thé lam néi ngung hoat dong.

- Khéng dé tay 1én ndi khi dang ndu com va tranh dua mat truc ti€p vao bd phan thoat hai.

- Khéng dung vai day 1én nap ndi, cé thé lam né bi bién dang hodc déi mau.

- RUt phich cam trudce khi ldy long ndi ra.

- Khéng tu stfa chifa, 1ap rap ndéi com.

- Khéng nén dé day dién bi dan hodc xoan lai.

- Néu day ngudn bi hong thi phaithay thé bang day dac biét hodc day 1ap rép san cla nha ché tao hoac dai ly dich vu.

- Khéng giut day dién ra bang tay uét.

- N&m phich cadm dién dé rut day dién ngudn, khdéng nam phan day dién nham tranh xay ra su cé.

- Luén rut phich cam khai é dién sau khistrdung.

- P&t Iong Ndi chinh xac vao than ndi néu khéng mam nhiét cé thé sé bi hu.

- Khéng dung long ndi dé nau trén cac loai bép khac hodc thay thé bang mét loai ndi khac.

- Khéng md nap khi nudc dang soi.

- Khéng dugdc nhing day dién, phich cadm va néi vao trong nudc hodc chat long khac nham tradnh hu hong céc linh kién bén
trong dan dén nguy hiém.

- Thiét bi nay khong thich hap cho ngudi tan tat, thiéu nang tri tué, hoac nhiing ngudi khéng cé kinh nghiém va thiéu hiéu
biét (ké ca tré em), trif khi dudc gidm sat hodc hudng dan st dung thiét bi bdi nguai cé trach nhiém vé su an toan clia ho.

-Tré em can dudc gidm sat dé dam bao st dung san pham dung cach.




V. HUGNG DAN SU DUNG

A. M3t diéu khién

B. Huéng dan lua chon chiic ning
1. Chon chudng trinh nau

1. Rice type (Loai gao)

Short grain Long grain White rice Brown rice
Hat ngan Hat dai Gao trang Gao nau
2. Manual 1 (Ché dé st dung 1)

Quicker rice Cheary rice Grain rice Claypol rice

Nau nhanh N&u coém dai N&u cdm hat Nau cam niéu
3. Manual 2 (Ché dd st dung 2)
Congee Gruel Grain porridge Body food

Chéo Chéo bot Chéo ngl céc Thuc pham chic
nang

4. Manual 3( Ché dé st dung 3)
Re-heat Steam Soup cake
Ham néng Hap Nau sup Lam banh




Pé chon chudng trinh ndu ban muén thuc hién theo cac budc sau:
Budc 1: Nhan phim Rice type dé chon loai gao dé nau

Budc 2 : lua chon ché dé st dung phu hdp cho thuc pham can ché bién bang cach lua chon mdt trong 3 manual
trén bang diéu khién

Budc 3: Chon ché& dé ndu bang cdch nhan phim manual vira chon tai budc 2 dén ché dé nau phu hop.

Budc 4 : Nhan phim Start dé bat dau chuagng trinh nau, IGc nay dén hién thi sé quay tron trén mam hinh, thé
hién ndi cam da bat dau ndu thuc pham.

Budc 5. Khi dén Keep warm/cancel sang Ién c6 nghia la qua trinh ndu két thuc, ban chd khodng 10-15 phut cho

ndi U xong la két thuc qua trinh nau.




2.Nau nhanh

N&i cé ho trg 3 chic ndng nau nhanh nhu hinh bén dudi:

Nhan va chon ba chiic nang nhu hinh trén, chi can nhan 11an duy nhat dé thuc hién chuong trinh nau cuia ban. Sau khi nhan noi sé
chuyén luén sang trang thai ndu véi man hinh Led quay tron.

- Rice : Nau tiéu chuan

- Quick rice : Nau com nhanh

3. Giti am/Huay Iénh
Gilt @am : Bé thuc hién chic nang gitt @m nhan hai lan lién ti€p vao phim Keep Warm/cancel.
HUy lIénh : Dé thuc hién chic nang hly I@énh nhan hai lan lién tiép vao phim Keep Warm/cancel.
Iuu y: thai gian gitt am t8t nhat |a trong vong 5 tiéng, dé com khéng bi ddi mau hodc thay déi mui vi.
4. Huéng dan phan chia ti 1& gao va nuéc:
Sau khi vo gao sach va cho gao vao néi ban nén tham khao ti 1& gao va nudc theo khuyén céo bén dudi.

Thé tich N&u com N&au chéo tring N&au chao bot
1.5L Max Mim Max Mim Max Mim
i} 8 Cup 2 Cup 1.5 Cup 0.5 Cup 1.5 Cup 0.5 Cup

Mot c6c gao day tusng dusng khoang 150g gao.
Chuy: Khéng st dung Idng néi cla san pham dé vo gao, né sé& lam sudc hodc hong I8p chéng dinh clia nai.



V.. CAC LOI THUDNG GAP VA CACH KHAC PHUC

Hién tugng |6i

Ly do 16i

Giai phap

Pén bao khéng sang

San pham chua dugc cdp ngudn

Kiém tra ngudn dau vao

Hong dén

GUi dén cac trung tdm bao hanh hoac tram
BHUQ dé dugc hé trg

NG&i dun khéng néng

L&i bo mach

Hoéng cau chi bao vé

Tam ra nhiét hong

GUi dén cac trung tdm bao hanh hodc tram
BHUQ dé dugc hé trg

Pén bdo sdng, ndi dun khdong
néng

L&i bo mach

Tam ra nhiét 16

GUi dén cac trung tdm bao hanh hoac tram
BHUQ dé dugc ho trg




Cam nau khoéng chin

N&u qua nhiéu hoac qua it

biéu chinh lugng gao va nudc phu hgp theo
théng s6 ghi trén ndi(S6 cup téi da, téi thiéu)

Nau sai ti & gao véi nudc

Diéu chinh ti 1&é gao v&i nudc

Long ndi bén trong khéng duge dat
dung hoac bi treo

Xoay long néi dé cho long ndi ti€p xuc déu vai
mam nhiét

Codivattrén mam nhiét

Lam sach bé mat mam nhiét

Long ndi bi bién dang

Hong bo mach ngudn

Hong cam bién

GUi dén céac trung tdm bao hanh hoac tram

BHUQ dé dudc hé trg

Cam chay

Long ndi dang khéng duge dat dung
cach

Xoay l6ng ndi dé cho long ndi ti€p xuc déu vai
mam nhiét

Long ndi bi bién dang

Hong bo mach

Hong cam bién

GUi dén céac trung tdm bao hanh hoac tram
BHUQ dé dudc ho trg




Tu déng vao chuc nang U hoac
man hinh hién thi E5

Khéng dé long ndi dang vi tri

Nau khéng dé nudc

Long ndi dang khdong duge dat dung
cach hoac bi treo

Ngat ngudn dién, sau khi néi ngudi thi co thé
dung binh thudng

Mot lugng nudc chao bi trao ra
ngoai

Nau nhiéu qua

biéu chinh lai lugng ndu vua phai

Cac ma |16i EV/E2/E3/E4/E6/ET

Hong bo mach

Bam phim “Cancel” r6i chay lai, néu van co bat
thudng thi mang dén trung tdm bao hanh.

VI, VE SINH VA BAO QUAN

a. Lau sach nap trén bang khan am, khéng rita truc ti€p véi nudc.




b. Néu cé nudc trén mam nhiét, xin vui 1dng lau khd né bang gié. Néu co vét chdy xin vui long st dung bui nhui thép
hoac gidy nham dé danh sach.




d. Lau sach nudc va gao xung quanh day ndi trudc khi cho né vao néi dé st dung.










