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1. Vỉ hấp

3. Thân nồi

5. Nắp trên

7. Vỏ ngoài

9. Muôi xới cơm

11. Dây nguồn

2. Lòng nồi

4. Nút mở nồi cơm

6. Nắp trong

8. Đế nồi

10. Cốc đong
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i. cấu tạo sản phẩm



II. THÔNG SỐ KỸ THUẬT

III. HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG AN TOÀN
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A.

B. Hướng dẫn lựa chọn chức năng
1. Chọn chương trình nấu

IV. HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG

1. Rice type (Loại gạo) 
Short grain Long grain White rice Brown rice 
Hạt ngắn Hạt dài Gạo trắng Gạo nâu 
2. Manual 1 (Chế độ sử dụng 1) 

Quicker rice Cheary rice Grain rice Claypol rice 
Nấu nhanh Nấu cơm dai Nấu cơm hạt Nấu cơm niêu 
3. Manual 2 ( Chế độ sử dụng 2) 
Congee Gruel Grain porridge Body food 

Cháo Cháo bột Cháo ngũ cốc Thực phẩm chức 
năng 

4. Manual 3( Chế độ sử dụng 3) 
Re-heat Steam Soup cake 

Hâm nóng Hấp Nấu súp Làm bánh 
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Để chọn chương trình nấu bạn muốn thực hiện theo các bước sau: 

Bước 1 : Nhấn phím Rice type để chọn loại gạo để nấu 

Bước 2 : lựa chọn chế độ sử dụng phù hợp cho thực phẩm cần chế biến bằng cách lựa chọn một trong 3 manual 
trên bảng điều khiển 

Bước 3: Chọn chế độ nấu bằng cách nhấn phím manual vừa chọn tại bước 2 đến chế độ nấu phù hợp. 

Bước 4 : Nhấn phím Start để bắt đầu chương trình nấu, lúc này đèn hiển thị sẽ quay tròn trên màm hình, thể 
hiện nồi cơm đã bắt đầu nấu thực phẩm. 

Bước 5. Khi đèn Keep warm/cancel sáng lên có nghĩa là quá trình nấu kết thúc, bạn chờ khoảng 10-15 phút cho 
nồi ủ xong là kết thúc quá trình nấu. 
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Giữ ấm : Để thực hiện chức năng giữ ấm nhấn hai lần liên tiếp vào phím Keep Warm/cancel. 
Hủy lệnh : Để thực hiện chức năng hủy lệnh nhấn hai lần liên tiếp vào phím Keep Warm/cancel. 
lưu ý: thời gian giữ ấm tốt nhất là trong vòng 5 tiếng, để cơm không bị đổi màu hoặc thay đổi mùi vị. 

    
Sau khi vo gạo sạch và cho gạo vào nồi bạn nên tham khảo tỉ lệ gạo và nước theo khuyến cáo bên dưới. 

Thể tích Nấu cơm Nấu cháo trắng Nấu cháo bột 

1.5L Max Mim Max Mim Max Mim 
8 Cup 2 Cup 1.5 Cup 0.5 Cup 1.5 Cup 0.5 Cup 

Một cốc gạo đầy tương đương khoảng 150g gạo. 
Chú ý : Không sử dụng lòng nồi của sản phẩm để vo gạo, nó sẽ làm sước hoặc hỏng lớp chống dinh của nồi. 
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- Rice : Nấu tiêu chuẩn
- Quick rice : Nấu cơm nhanh 

4. Hướng dẫn phân chia tỉ lệ gạo và nước :

3. Giữ ấm/Hủy lệnh



Hiện tượng lỗi Lý do lỗi Giải pháp 

Đèn báo không sáng 

Sản phẩm chưa được cấp nguồn Kiểm tra nguồn đầu vào 

Hỏng đèn Gửi đến các trung tâm bảo hành hoặc trạm 
BHUQ để được hỗ trợ 

Nồi đun không nóng 

Lỗi bo mạch 

Gửi đến các trung tâm bảo hành hoặc trạm 
BHUQ để được hỗ trợ Hỏng cầu chì bảo vệ 

Tấm ra nhiệt hỏng 

Đèn báo sáng, nồi đun không 
nóng 

Lỗi bo mạch Gửi đến các trung tâm bảo hành hoặc trạm 
BHUQ để được hỗ trợ Tấm ra nhiệt lỗi 

 

V. CÁC LỖI THƯỜNG GẶP VÀ CÁCH KHẮC PHỤC
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Cơm nấu không chín 

Nấu quá nhiều hoặc quá ít Điều chỉnh lượng gạo và nước phù hợp theo 
thông số ghi trên nồi(Số cup tối đa, tối thiểu) 

Nấu sai tỉ lệ gạo với nước Điều chỉnh tỉ lệ gạo với nước 

Lòng nồi bên trong không được đặt 
đúng hoặc bị treo 

Xoay lòng nồi để cho lòng nồi tiếp xúc đều với 
mâm nhiệt 

Có dị vật trên mâm nhiệt Làm sạch bề mặt mâm nhiệt 

Lòng nồi bị biến dạng 

Gửi đến các trung tâm bảo hành hoặc trạm 
BHUQ để được hỗ trợ 

Hỏng bo mạch nguồn 

Hỏng cảm biến 

Cơm cháy 

Lòng nồi đang không được đặt đúng 
cách 

Xoay lòng nồi để cho lòng nồi tiếp xúc đều với 
mâm nhiệt 

Lòng nồi bị biến dạng 

Gửi đến các trung tâm bảo hành hoặc trạm 
BHUQ để được hỗ trợ 

Hỏng bo mạch 

Hỏng cảm biến 
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Tự động vào chức năng ủ hoặc 
màn hình hiện thị E5 

Không để lòng nồi đúng vị trí 

Ngắt nguồn điện, sau khi nồi nguội thì có thể 
dùng bình thường 

Nấu không đổ nước 

Lòng nồi đang không được đặt đúng 
cách hoặc bị treo 

Một lượng nước cháo bị trào ra 
ngoài 

Nấu nhiều quá Điều chỉnh lại lượng nấu vừa phải 

Các mã lỗi E1/E2/E3/E4/E6/E7 
Hỏng bo mạch 

Bấm phím “Cancel” rồi chạy lại, nếu vẫn có bất 
thường thì mang đến trung tâm bảo hành. 

 

VI. VỆ SINH VÀ BẢO QUẢN
a. Lau sạch nắp trên bằng khăn ẩm, không rửa trực tiếp với nước.
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b. Nếu có nước trên mâm nhiệt, xin vui lòng lau khô nó bằng giẻ. Nếu có vết cháy  xin vui lòng sử dụng bùi nhùi thép 
hoặc giấy nhám để đánh sạch.

c. Dùng khăn khô để lau khô nước trong ngắn chứa nước ở thành nồi.
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d. Lau sạch nước và gạo xung quanh đáy nồi trước khi cho nó vào nổi để sử dụng.
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