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Vui long gil sdch hudng dén st dung ndy cdn than.
Doc sdch hudng dén va cdc ghi chd trudce khi sd dung.

CHU Y VE AN TOAN

Nguy hiém

e Khéng nhung day nguén, phich cam hoac vo vao nudc hodc dugi voi
nudc trong khi vé sinh, dé tranh lam hong hoac xay ra nguy hiém.

e Tranh cho bat ky chat 1dng nao vao 16 chién dé tranh bi dién giat hoac
doan mach.

o Khong che khe thoat khi cua 16 chién trong khi dang hoat dong

e MOt s6 bd phan cla 10 sé rat néng trong qua trinh hoat déng, vi du nhu
ré chién, gia dé banh mi nudng, khay, v.v. Vui long st dung tay cam, hoac
gang tay thay vi cham truc ti€p bang tay.

Cdnh bdo

¢« Dam bao rang dién ap dau ra tusng Ung vaéi dién ap ghi trén nhan théng
s6 cla thiét bi.

e Trudc khi st dung, vui long kiém tra day ngudn cua thiét bi va cac phu
kién, khéng st dung khi bi hong.

¢ Khéng dé day ngudn treo qua cac canh sac cua o dé lam héng day.

e Khédng cdm thiét bi hodc van hanh bang diéu khién khi tay uét.

e Khong dat hoadc st dung thiét bi trén hodc gan cac vat liéu dé bat Iua,
chang han nhu khan trai ban, rem hodc gidy dan tudng, dé tranh bi chay.
e Khong cho phép dung day ngudn bén ngoai.

e Do nhiét do cao bén trong 16 chién trong khi hoat déng, vui long khéng
dat dia, bat bang nhua hodc mang bao vé trong khoang 16 chién

e Thiét bi phai dudc dat trén bé mat ndm ngang va bang phang khi su
dung. Khéng dat trén tam nhua hoac bat ky bé mat dé mai mon khac.



o Khéng dat thiét bi dua vao tudng hodc cac thiét bi khac, can duy tri
khoang cach 10cm.

e Khong dat bat ci dé gi lén trén 1o chién.

e Trong qua trinh chién, hoi ndng sé thoat ra qua 16 thoat khi phia sau. Bé
tay va mat clia ban 8 mét khoang cach an toan véi hoi néng va cac 16 thoat
khi. Cing nén can than véi hoi nudc va khéng khi nong khi ban 1ay gio,
khay dung banh mi nudng ra khai thiét bi.

e Sau khi ndu xong va lay khay dung va cac dung cu bén trong ra, hay can
than khéng dudc cham vao chidng vi nhiét dé rat nong.

¢ Néu thai gian 1am néng s bd qua 1au, thuc pham sé bi chay va béc khoi
va sé thoat ra khoi khe thoat khi.

e Sau khi khéng st dung 16 chién, vui lbng nhan tat nGt nguén, sau doé rat
phich cam ra khodi 6 cam, tranh kéo manh truc ti€p day dién.

Than trong

¢ RUt phich cam cua thiét bi khoi 6 cam khi khéng st dung hoac trudc khi
Vé sinh. D& né ngudi trudc, sau doé tién hanh vé sinh.

e Khong st dung bat ky phu kién nao néu khéng cé ngudn géc cu thé.

e Thiét bi nay dugc thiét ké dé st dung trong gia dinh. Khéng si dung
ngoai trdi.

e Lam sach va lau kho rd, gia dé banh mi nudng va khay nudng trudc khi
cho thuc phdm vao bén trong.

e Thiét bi cé cébng téc an toan tich hop. Lo sé& diing hoat déng khi cua 1o
dugc ma.

o Ludn rut phich cam cula thiét bi khi khéng st dung

e Néu day ngudn bi hong, né phai dugc thay thé bdi nha san xuat, dai ly



dich vu clia hdng hoic nhiing ngudi co trinh dé chuyén mén tusng tu dé
tranh nguy hiém.

¢ Thiét bi nay c6 thé dudc st dung bdi tré em tU 8 tudi trd Ién va nhiing
Nguai bi suy giam kha nang thé chat, gidc quan hoac tinh than hoac thiéu
kinh nghiém va kién thic néu ho dudc gidm sat hodc hudng dan cach si
dung thiét bi an toan va hiéu cac maéi nguy lién quan. Tré em khéng dudc
chai véi thiét bi. Tré em khong dugc lam vé sinh va bao tri tri khi chung I16n
han 8 tudi va cé ngudi giam sat.

¢ DEé thiét bi va day clia né xa tam tay tré em dudi 8 tudi.

¢ Thiét bi khéng phu hdp cho van hanh bang bé hen gid rdi hoac hé théng
diéu khién ti xa riéng biét.

e Clla hodc bé mat bén ngoai 16 c6 thé nong Ién khi thiét bi dang hoat
dong.



SG PO KET CAU SAN PHAM
Két cdu sdn pham:

1. Vo ngoai 7. Kep lay dé an
2. Mat diéu khién 8. Truc quay
3. Day nguén 9. Vi nudng
4. Khoang |0 trong 10. R6 chién

5.Cua lo

11. Khay hidng dau

6. Tay cam 10




Mdt diéu khién théng minh
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MENU ROTISSERIE MANUAL  LIGHT KEEPWARM PRE-HEAT " HEATING ELEMENTS
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FRIES WiNGs FisH CHICKEN  pizza KEBAB BROIL GRILL BAKE TOAST  DEHYDRATE

HUGNG DAN SU DUNG LINH KIEN SAN PHAM

Pat thiét bi trén bé mat phang , dé cach thanh 10cm vé phia sau va phia 2
bén; déng thai chu y dé cach xa rém cla, I8p phu tudng va cac vat liéu dé
chay khac.




Khay hing dau
Hay luén dat khay hiing dau & dudi cung cuia khoang bén trong 16, dé chia
dau va nudc khi nau, nhu hinh dugi day:

Gig dé
Trugt gid dd vao cac khe trong |0 chién, cé ba vi tri khac nhau “17, “2", “3" cho
tly chon, nhu thé hién trong hinh dugi day:

Ghi chu:

*Chon cac dung cu phu hgp cho cac muc dich khac nhau.
* VUi long st dung GANG TAY DE LAY khay chién ra khdi 16
sau khi nudng xong.



RG ludi chién
Truct ré chién vao cac vi tri khe trong 106 chién, c6 3 vi tri “1”, “2", “3" khac
nhau, nhu hinh dugi day:

Ghi chu:

* Hay dé khay hung dau 8 vi tri nhdp nhat dé hdng dau tu thuc pham chién
* Khéng cho thiic an vao |6 vugt qua vi tri TOI BA. Néu cac thanh phan thic
an c6 thé nd ra sau khi dun néng, hay can déi cho lugng thic &n chién vao
16 theo lugng phu hgp.

*Thiét bi c6 cdng tac an toan tich hap, nhu trong hinh.




LAN DAU sU DUNG

1. Loai bo tat ca cac vat liéu déng goi, nhan dan.

2.Lam sach ré va tat ca cac phu kién khac bang nudc néng, nudc riia chén
va miéng bot bién khong mai mon.

3. Lau bén trong va bén ngoai cla thiét bi bang vai.

CHi DAN VAN HANH SAN PHAM

1. Bat ngudn, 10 kéu “tit", man hinh dién tl va tat ca cac den bao nhap nhay
maot 1an, man hinh tat, tdc 1a trang thai tat may

2. Nh&n phim Nguén, dén bao va man hinh dién tl sang lén, chuyén sang
ché dé cha.

3. 3 ché d6 chg, tat ca cac phim déu bi khéa ngoai trif cac nit ON / OFF /
Menu / Rotisserie / Light / Manual / Keep warm

4.3 ché do cha, néu khong co bat ky hoat déng nao trong vong 60 gidy, 16
sé tu déng tat.

5.3 ché d6 chg, bam phim menu dé vao lua chon ché dé thuc don mon &n.
Sau khi chon menu, nhdn phim Start/stop, 16 s& bat dau hoat déng.

LUA CHON CHUC NANG MENU

1. K&t hgp thai gian nau va nhiét dé nau dé dap Ung nhu cau ndu nudng
khac nhau

2. An phim "Menu", mdi Ian dn mét phim, man hinh diéu khién dién tu sé
hién thi cac biéu tugng menu tuong Ung, lua chon menu, an phim
Start/stop &, 10 sé& bat dau hoat dong

3. Dudi day la su két hap cac menu. Co thé thay déi thai gian ndu va nhiét
dd theo nhu cau thuc té.



KHOAI TAY CHIEN 220°C 20 phut
CANH GA 200°C 15 phat
CA 180°C 15 phat
GA NGUYEN CON 220°C 30 phut
PIZZA 180°C 10 phut
KEBAB 200°C 15 phat
NUGNG MAT 220°C 8 phut

NUGNG Vi 220°C 12 phut
NUGNG BANH 180°C 12 phut
NUGNG BANH MY LAT 220°C 6 phut

SAY KHO 70°C 8 gis

Ghi chd: Phan ga quay hodc thdc an cang Ién thi thdi gian va nhiét dé

cang nhiéu, theo tinh hinh thuc té

CAI DAT THOI GIAN VA NHIET DO NAU

1. Sau khi an “Menu”, néu can cai dat lai thai gian va nhiét do nau, an phim

dé thay déi nhiét do va thai gian nau.

2. Khi diéu chinh nhiét @ ndu, man hinh dién ti ﬂ séng, an phim “®" “@®"
dé tdng hodc giam nhiét dd ndu. Méi lan an sé thay déi 10°C. Ban c6 thé &n
giti 1au phim, nhiét dé thay déi nhanh tai mdc 10°C. Nhiét dé cé thé diéu
chinh trong khoang: 50°C~ 220°C.



(Khoang diéu chinh nhiét dé ctia hoa qua say kho 1a 50°C~ 70°C).

3. Khi biéu tugng @) séng, an “®@" “@" dé cai dat thdi gian nau. Méi lan an,
sé thay déi 1 phut; Néu an lién tuc, sé thay déi 10 phut. Khoang thai gian
nau la 1--60 phut (Ngoai tri hoa qua say, cé thai gian la 8 gid).

CAC HINH THUC LAM NONG

Theo mac dinh, cac chiic nang cai dét trudc nhu NUGNG GA, NUGNG MAT,
SAY KHO dudc Iap trinh chi v8i chic ndng lam néng ti trén xudng, 8 chuic
nang con lai 1a lam néng hai chiéu tu trén xudng va tu dudgi 1én. Thanh
nhiét trén cung bat dau hoat déng khi dén bao hién thi sdng. Thanh nhiét
day cliing van hanh tudng tu. Ba&i vé8i hau hét cac chic nang cai dat trudc,
ngoai tr NUGNG GA, NUGNG MAT, SAY KHO, ngudi dung cé thé chon ché
dé lam ndéng td trén hodc dudi bdng cdch nhdn cdc nut cho biét tucng
Ung trudce khi bat ddu ndu.

LAM NONG SO BO TRUGC

1. D& ndu &n ngon han, san pham nén cai dat chic nang lam néng sa bd
trudc, chon phim "Pre-Heat", sau d6 nhan nut start &I bat dau qua trinh
lam ndéng sa b trudc.

2. C6 thé nhan ndt ngudn dé tat qua trinh lam néng sc bd, sau do sé
chuyén sang ché do cha

3. Dén bdo "Pre-Heat" nhap nhdy cé nghia la qua trinh lam ndéng sc bd
dang dién ra, sau khi qua trinh lam néng sa bé khai déng véi &m canh béo,
am canh bao sé tiép tuc trong 5 phut ma khéng can thao tac thém.

4. Sau khi két thuc qua trinh 1am néng sc bd, md cla [0 dua thuc pham vao
bén trong, sau dé déng cula lai, |0 sé tu déng vao qua trinh chic nang
menu tuy chon.



CHUC NANG TAM DUNG

Trong khi ndu, chi can ban ma cla, 106 sé tu déng dung. Trong trudng hop
nay, chi cé phim Start/stop, “Rotisserie”, “Light” va “ON / OFF” & trang thai
ma3 khoa, cac phim khac sé bi khda. Dong cua lai, 16 sé tiép tuc céng viéc
nau trudc do.

Ghi chu:

Khi ma clia 19, 16 dang hoat déng sé tam dung, néu khéng déng cuia trong
vong 5 phut, 16 s& chuyén sang trang thai tat, "man hinh den" va 10 sé
ngung hoat dong.

Tip:

Trong qua trinh nau, lat mat thic an cé thé giup thdc an chin déu hon. Khi
nau, cac phu kién nhu kep lay dé an, vi nudng, ré chién va khay hiing nudc
rat néng, va khéng nén cham tay vao.

CHUC NANG XOAY

Chuc nang nay cé thé lam cho thuc pham chin déu hon. Ché dé nau xoay
& mac dinh. Hinh anh dugi day moé ta cach thic nudng ga nguyén con vai
truc xoay:




Ghi chu:

Téng trong ludng clia ga nguyén con khéng dudc vugt qua 1.5kg. Néu
nang han 1.5kg, ga trén truc quay sé cham khay hung dau, vi vay trusng
hop ga nang hon 1.5kg, nén st dung ré chién.

Khi nuéng, ban nén khoét vai 16 trén dui ga, vi thit trén dui ga day hon,
nhiét khé xam nhap. Néu dui va canh ga nd réng, ban cé thé buéc lai.

KHI NAU XONG

1. Khi hoan thanh chu trinh ndu, cé am thanh “ting ting” phat ra va 1o sé
ngling hoat déng, nhung quat téa nhiét van ti€p tuc hoat déong trong 1
phut cho dén khi nhiét dé trung tam bén trong giam xudng.

2. M3 cla 1o, sau d6 gan ré chién véi tay cam, dam bao rang tay cam va ré
chién dudc gan chat, nam tay cam, |dy ré chién ra khoi 16 va dat trén mat
phang nam ngang an toan.

Ghi cha: Khi lay ré chién ra khoi thiét bi, khong dudc dung tay cham vao ré
chién.

Meo: Néu thiic &n sau khi ndu chua chin, hdy dat ré chién lai vao 1o, chican
mat thém vai phut 1a thic an sé chin.

3. D6 thuc pham da chin lén dia. Nhu hinh bén dugi:

4. Sau khi ndu, nhan nut nguon dé tat nguén dién va rut day ngudén ra khoi
6 cam.



VE SINH VA BAO TRI

Ghi chud: Bdm bdo rut phich cam cua 16 chién trudc khi vé sinh.

e Lam sach ré chién, gia chién, khay hing nudc, v.v. bang nudc hoac dung
dich rira bat sau khi st dung.

e Lau |5 chién bang vai mém am.

¢ Khdng nhung day nguén, phich cam va phan than cua thiét bi vao nudc
hoac chat I1dng khac, diéu nay cé thé gay hu hong thiét bi, hda hoan, dién
giat hoac thudng tich cho ngudgi dung.

e Sau khi kho, 1ap rap tat ca cac bd phan thiét bi véi nhau va sau dé dat no
trong moi trudng kho rao, sach s&, khéng cé chat an mon.



