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Poc va lam theo tdt cd cdc hudng dan "St dung, bdo qudn" trong cuén
sdch nay ngay cd khi ban cdm thdy da quen thuéc vdéi san pham. Dat
sdch hudng dén st dung & mét noi tién dung dé tham khdo khi can. Nha
sa@n xudt khéng thé chju trach nhiém vé 16i do st dung khéng dung cdch
hodc vén hanh khéng chinh xac.

MUC LUC

1. Giai thich cac ky hiéu

2. Cac chi dan an toan

3. Cau tao san pham

4. Mb ta chuc nang

5.Van hanh

6. Vé sinh va bao tri

7. Cac sy cb xay ra

8.Bao hanh

9. Théng s6 ky thuat



GIAI THICH CAC KY HIEU

thé gay ra td vong hoéc bi thuong nang

CHU V!

Thé hién tinh hudng, néu khéng tranh, cé thé gay ton that vat chat, tai san

CANH BAO!
Chidan an toan: Thé hién cac tinh huéng nguy hiém, néu khéng tranh, cé

GHICHU

Cac théng tin bé sung vé van hanh san pham

CAC CHi DAN AN TOAN

CANH BAO! Khéng theo cac canh bao nay cé thé dan dén thudng vong hoac tai
nan nghiém trong

- Lo chién da dugc kiém tra phan két ndéi dién va nudc trudc khi giao hang.
Dau vét clia nudc dong khoang bén trong la binh thudng.

- Tré em chi dudc phép st dung mét cach an toan khi cé chidan cu thé tu
Ngudi I6n va y thic rang viéc st dung sai cach cé thé khién tré bi thuong.
- Nudc cho vao khay dung nudc bén trong 16 chién nén la nudc sach va dé
day dén thang t6i da. Hay chac chan rang khay nudc dugc dat dung vi tri
trudc khivan hanh dé tranh thiéu nudc trong qua trinh st dung 1o chién.

- Han ch& md clia 16 chién thudng xuyén trong qua trinh ndu dé tranh mat
hai nudc.

- Néu can md cla 16 chién trong qua trinh nau, can phai giti cach xa cia 1o
mét khodng nhat dinh dé tranh tiép xdc vaéi hoi nudc & nhiét dé cao.

- Can deo gang tay cach nhiét khi ldy thic an hoac khay dung thic an tu
|6 ra nham tranh bi thuong do nhiét dé cao.



- Khéng st dung 10 lam nadi bao quan, chda thic an.

- Sau khi lam néng slia hodc thic an cho tré em, hay tron déu thdc an va
kiém tra nhiét dé trudc khi cho tré an dé tranh bi bong.

- Khi mudn sla thiét bi, can dua dén nha phan phdi hoac ky su c6 tay nghé.
- Néu cUa 16 hoac giodng cla |0 bi hdng, hdy nglng st dung trudc khi sta
chta lai.

- Néu day nguodn hoic gidc cam bi hong, hdy mang dén don vi phan phai
hodc ky su co tay nghé dé stia chita.

- Cac bd phan cla lo co thé rat néng trong qua trinh st dung, hay han ché
cham tay vao.

- Clla xa hai nudc phia sau sé& xa hai véi nhiét dé cao, vi thé khéng tiép xtc
vi tri nay trong qua trinh s&t dung dé tranh bi bong.

- Lau sach thiét bj va khoang 10 it nhat 30 phut sau khi st dung.

- O c&m két ndi v8i ngudn dién phai dudc tiép dat. Dam bao rang viéc két
n&i nguon dién khéng bi gian doan sau khi thiét bi dudc lap dat. Su lap dat
can phai dugc tién hanh mdt cach chuyén nghiép.

- Nhiing ngusi khéng du hanh vi nhan thuec, thé chat va tinh than (bao
gém ca tré em) khong nén st dung thiét bi nay tri khi cé su giam sat bdi
nhing Nngudi c6 su am hiéu day du vé an toan.

- Khong cho tré em chai dua vai thiét bi nay.

- Thiét bi khdng phu hgp van hanh bdi thiét bi hen gid hoac hé théng diéu
khién tu xa riéng biét.

- Hay tat thiét bi va rat phich cam sau khi st dung.

- Trong qua trinh van hanh, hady dung cach xa it nhat 10cm.

- Khilan dau tién st dung san pham, cé thé cé lugng nhoé khoitrang tao ra
tl san pham. Biéu nay 1a hoan toan binh thudng.



CAU TAO SAN PHAM

Thi ty Méb ta S6 lugng
1 Than 16 chinh 1
2 Khay chia nudc 1
3 Gia ds 1
4 Khay nudng/Khay hiing mé 1
5 Khay nudéng 1
6 Gang tay 1




MO TA CAc CHUC NANG

Man hinh diéu khién va hién thi ¥
$ F & & \j@m@vall
Steam  Steam Bake Bake Ferment Sterilize Menu  Temp/Time Light Start/ Stop.
Hio oy 10 Mo Olenmen Tetung Thican NI oo ssanskinge
Biéu tugng Tén goi Chuc nang
< 1. Lua chon chuc nang hap
S Hap
2.stdung 8|0, ¥ A& va P
e 1. Lua chon chuic nang: hap nudng két hop
Hap nudng két hg ’ j
sSS P 9 °P 2.sudung 8|0, ¥ A& va b
ww NUG 1. Lua chon chic nang nudng
n
- g 2.stdung  B|O®, ¥ A va Pl
= Lo 1. Lua chon chiic nang: Lén men
én men
(@as) 2.stdung 8|0, ¥ A& va Pl
Khit tre 1. Lua chon chic nang: Khd trung
run.
9 2.stdung 8|0, ¥ A& va Pl
BEEE | 1 1hsigianvanhietdo
Man hinh hién thi C 2. Nhiét @6
Z 3. Thiéu nudc
M (thuc ddn) 1. Lua chon ma thuc dan 01-50
enu c don
j 2.Sudung v A v Dl

810

Nhiét d¢/ Thai gian

1. Hién thi nhiét dé va thai gian cai dat hién tai
2.SUdung W A dédiéuchinh thaigianva
nhiét do




1.Giam

v Giam
2. Giam thai gian va nhiét 8o
A Tang 1. Tang
2.Tang thai gian va nhiét dé
ISR oon 1. Chinh den bat, tat.
v A 2.Anva gitl phim W & dong thsi

1. An mét 1an dé khai dong chuong trinh nau
2. An thém Ian nifa dé tam diing chu trinh dang
[ | Khai dong/dung diénra

3.An 2 1an Mot ltc dé bo ché dé nau

Hudng dén thdo Iap khay nudc

L&p khay vao




Lap khay vao / Ldy khay ra X
o Héc chda nudc o

Khay hidng nudc

Khay chida nudc: La dung cu cung cap nudc phuc vu chiic nang hap

- Cho nudc vao khay va lap dat dung vi tri khi st dung.

- Sau khi st dung chuiic nang hap, hay dé nudc di.

Khay hing nudc: La khay chla nudc khi hai nudc ngung tu & nhiét do
thap

- VUi 16ng xac nhan viéc lap dat dung vi tri trudc khi sit dung chiic nang
hap.

- Sau khi st dung chiic ndng hap, dé nudc tu khay chia nudc va khay hing
nudc di.

- Hay nhd lap khay vao 16 chién hoi nudc.



CHUY

- Can vé sinh khay nudc thudng xuyén.

- Khay nudc khéng nén chua cac chat 1éng khac ngoai nudc.

- Trudc khi st dung chiic nang hap, can dé day nudc sach vao khay chua
nudc. Dam bao rang khay nudc va khay hing nudc lap dat dung vi tri.

- Sau khi st dung chuic ndng hap, dé hét nudc trong khay dé dam bao vé
sinh va bao tri thiét bi hop Iy.

- Khéng st dung trong mai trudng dudi 5 dé; nhiét dé qua thap co thé anh
hudng dén chic ndng hap.

- Khong dat vat qua nang Ién canh cla 16 tranh lam hong hodc rai.

VAN HANH

- Khai dong 1o

- Cam 6 cam, 16 phat ra ti€p kéu “tit". Man hinh va dén cac biéu tugng sé
sadng, may bat dau coé thé van hanh.

- Néu khdéng cé yéu cau thuc hién trong 30 gidy, |0 sé vé ché db cha.

- Néu cham vao biéu tugng va ma cla 10, |0 sé hoat déng trd lai, sé cé tiéng
kéu “tit” phat ra. Man hinh va dén cac biéu tusng sé sang lén.

Phuong phdp khdi déng 16

Phuang phap 1:

C3m 6 cam 16=> Lua chon chuc nang nau => Cai dat nhiét dé ndu => Cai
dat thai gian ndu => Khai dong

Phuang phap 2:

Cadm 6 cdm |0 => Lua chon chulc nang nau => Khai déng

Ghi chu: Sau khi khai déng thiét bi, n6 sé hoat déng 3 nhiét dé va thdai gian
mac dinh

Chuc ndng héap



G ché dé hoat déng, Iua chon phim chiic nang hap. Andhoic W dé ting

hoadc giam nhiét doé va thai gian. Sau dé an ’" dé khgi déng. May hoat

dong khi cai dat xong thai gian va nhiét dé.

Chuc ndng hdp nudng

3 ché dd hoat déng, lua chon phim chiic ndng hap nudng. An A hoac

W §é tang hodc gidm nhiét d6 va thai gian. Sau d6 an Pl aé khai dong.

May hoat ddng khi cai dat xong thai gian va nhiét dé.

Chdc ndng nudéng

& ché dd hoat dong, Iua chon phim chiic n3ng nudng. An 4 hosc W dé

tang hodc gidm nhiét d6 va thai gian. Sau dé an Pl dé khai dong. May

hoat déng khi cai dat xong thdi gian va nhiét dé.

Chuc ndng I1én men

3 ché d6 hoat ddng, lua chon phim chic nang 1én men. An M hoic W gé

tang hoac gidam nhiét dé va thdgi gian. Sau do6 an Pl dé khsi dong. May

hoat déng khi cai dat xong thdi gian va nhiét dé.

Chuc ndng khd trang

3 ché& d6 hoat déng, Iua chon phim chiic nang khii trung. And hoacWaé

tang hodc giam nhiét d6 va thai gian. Sau d6 an || dé khai dong. May

hoat déng khi cai dat xong thdi gian va nhiét dé.

Lua chon menu (thuc don)

Khi lya chon chic nang B , den bam sé sang, biéu tugng ti man hinh
BHBE  s& hién thi thuc don ti 01-50, an 4\ hosc A 4°C chon ma tu

01-50. sau @6 an Pll g khai dong.



Ma Tén mén Chuc nang Nhiét d6 | Thai gian
ol Ca hap Hap 100°C | 16 phat
02 Tring hap Hap 100°C 20 phut
03 Sui cao Hap 100°C 30 phut
04 Rau hap Hap 100°C 15 phut
05 Dim Sum Hap 100°C 15 phat
06 Cua bién hap Hap T15°C 25 phat
07 T6 yén chung Hap 105°C 50 phut
08 Banh chiffon Bake 130°C 50 phut
09 Khoai lang nuéng Bake 200°C 45 phat
10 Pizza Bake 180°C 20 phut
n BO bit tét Bake 230°C 20 phut
12 Ga quay Bake 230°C 40 phut
13 Xuc xich hdp va nudng H&p va nudng 180°C 12 phat
14 Chan ga hap va nudng Hap va nuéng 230°C 25 phut
15 Thit Ign ba chi hap va nudng H&p va nudng 230°C 18 phut
16 Sudn heo hap véi sét dau den Hap T15°C 20 phut
17 Dau phu hdp véi thit bam Hap 100°C 15 phat
18 SUp nam trang va hat sen Hap 100°C 60 pht
19 Thit heo hap bét gao Hap 100°C | 60 phuat
20 Tring hap, dau phu va tém Ha| 100°C 12 phat
21 Catim hap Ha| 100°C 25 phut




22 Tuyét 1& hap kém cu hoa hué Hap 100°C 60 phut
23 Bun so diép hap Hap 100°C 12 phat
24 Bingd hap toi Hap 100°C 25 phat
25 Tém hap Hap 100°C 10 phut
26 Banh quy Nudng 150°C 30 phat
27 Banh béng lan cudén Nudng 130°C 30 phut
28 Banh my dua Nudng 140°C 25 phut
29 Ngdé nudng Nudng 200°C 25 phut
30 Hat say Nudng 180°C 20 phat
31 Sudn nudng barbecue Nudng 230°C 20 phut
32 Thit xién nudng Nudng 230°C 20 phuat
33 Canh ga nudng Nudng 230°C 20 phuat
34 Com hap rau cu Hap 100°C 50 phat
35 Gao nép hap susn heo Hap 15°C 50 phuat
36 Mudp hap keém tém Hap 100°C 18 phut
37 Dau ca hap Hap 105°C 25 phut
38 Thit ca phile hap Hap 100°C 10 phut
39 Banh con so Nudng 150°C 20 phut
40 Thit heo miéng hap Hap 100°C 12 phat
4 Thit heo miéng hap kem Hap 115°C 20 phut

cai mudi




Thit ga hdp nam hucng

42 Hap 115°C 25 phut
43 Thit heo hap khoai mén Hap T5°C 60 phut
Baba hap 14 sen _ .

44 Hap T5eC 25 phuat
45 Bao ngu hap Hap 105°C 12 phat
46 Lén men Hap 40°C 30phut

-249id
47 Ra dong Hap 50°C 60 phut
48 Say kho Nuéng 70°C 60 phut
49 Khit khu@n bang hai nudc Hap va nuéng 105°C 15 phat
50 Khi mui va tay dau ma Hap 100°C 30 phut

Cai dat nhiét dé/thdi gian

An §|(® dé lua chon cac gia tri tusng Ung BEER trén man hinh hién thi,

vasau do an M hoic W dé diéu chinh nhiét é‘cf). An §|® moét 1an nira

dé chinh cai dat thai gian, va gia tri tusng Ung trén man hinh BRER sang,

va sau d6 an M hosc W aé diéu chinh thai gian.

Cai ddt nhiét dé nhu sau:

Hap: 40-115°C, an M W mot 1an dé ting hodc giam 5°C, git lién tuc
AV 5éting hoic gidm nhiét do.

Nudng: 40-230°C, 5n M W mot 1an dé ting hodc giam 10°C, gi lién

tuc A\ W dé tang hodc gidam nhiét do.



H&p va nudng: 120-230°C, an M W mot 1an dé tang hodc giam 5°C, gitt
lientuc 4\ W détang hodc giam nhiét do.

Kh trung: 80-120°C, an M W mat 1an dé tang hodc giam 10°C, gill lién
tuc A W dé ting hodc gidam nhiét do.

Lén men: 40°C, khéng thé diéu chinh nhiét dé.

Cai dgt thdi gian nhu sau

0-59 phut: An M W moét 1an dé tang hoac giam 1 phut.

1-2gi:An AW mot 1an dé tang hodc giam 10 phut.

2-5gis: An AW mot lan dé tang hodc giam 20 phut.

5-24 gis: An M W moét 1an dé tang hoac gidm 30 phut.

beén

*Peén tat 8 ch& dd mac dinh, ban cé thé tat hodc giam nhiét dé bang cach
anphim' AW 'déngthsi.

*Peén sang trong 30 gidy & ché do van hanh. No sé tu déng tat néu ngling
hoat déng sau 30 gidy.

*Peén bat 3 ché dé hoat ddng cho dén khi hoan thanh chu trinh nau, hoac
an' A VW 'dong thai dé tat den.

Chuc ndng khdi déng/tam ddng

Lua chon ché &6 nau dé cai dat thdi gian va nhiét d6,an  P||  dé khai
dong 16. An Pl mét1an ntta dé ding 16. An21an Pl @é ding ché do
hoat déng, 10 sé trd vé ché dé hoat doéng.



Thiéu nudc

Néu den S sang va tiéng kéu “bip-bip” phat ra trong qua trinh nau, 10 sé
diing hoat dong dé nhac ngudi dung rang da hét nudc trong khay chua.
Sau khithém nudc, an }ll dé ti€p tuc nau, den -=-| tat, tiéng kéu sé
cham dut.

VE SINH VA BAO TRI

CHU Y! Nguy hiém

Khéng bao gid st dung miéng co rda kim loai, chat tay rila &n mon, miéng
co bang thép, hoac khan vai thé dé lam sach bat ky bé phan nao cua lo.

- Dam bao rang 10 da tat va ngat két néi khoi nguon dién trude khi tién
hanh vé sinh va bao dudng.

- Ludn gitr khoang 10 sach s&, dac biét néu xay ra hién tugng tran. Khéng st
dung miéng co rda bang kim loai, chat tay rlta cé tinh &n mon, hodc khan
vai tho, viv. dé lau 10, diéu nay co6 thé lam hong bang diéu khién, khay
nudng va hap, khoang va bén ngoai cla 6. Dung miéng bot bién hoac
khan mém coé chat tdy ria nhe hoac khan gidy co xit nudc rlia kinh dé lau.
Dam bao khoang 16 da dugc lam khé.

- Nén st dung nudc cat, nudc sach dé nau.

- Diéu quan trong la phai dé hét nudc trong ngan chida nudc va khay hidng
nudc sau Moi 1an sd dung. Ban cé thé 1dy ngan chla nudc va khay hing
nudc ra dé vé sinh va dat lai khi da khé hoan toan.

- M3 clia 16 trong 10-15 phut dé lam khé khoang 16 va khung cua 16 sau moi
lan st dung.

- Ludn lau sach cla [0 va giodng. Khéng lam sach gioang sé c6 thé dan dén
hu hong & mat trudc va bd phan bén canh . S dung vai mém dé lam sach
giodng.



- Néu bang diéu khién bi uét, hay st dung vai mém dé lau va lam kho.
Khéng st dung chat tay riia an mon.

- Néu 16 khéng dudc st dung trong thai gian dai, vui long ngat két néi thiét
bi khdi nguon dién. Gilti cho khoang 16, ngan chia nudc va khay hidng haoi
nudc kho rdo. Bat 16 trong madi trudng khoé rdo khdng cé khi dan mon.

- Ngat két ndi thiét bi khoi ngudn dién dé thay thé den. Chi st dung cac
linh kién dugc mua td nha san xuat.

- Khéng dung vat thé hoac dung cu kim loai sac nhon dé cao cla kinh, vi
cé thé lam nut kinh.

- Néu khoang |0 rat ban, vui long st dung ché dé khii trung dé lam tan dau
ma trudc khi lam sach. Khéng st dung miéng co rla bang kim loai, chat
tay rlila an mon, hoac khan vai thé dé lam sach bat ky bé phan nao cua 1o,
bao gém cua 1o, dia dung thuic &n va khay hiing dau.

- Khi ban vut bé thiét bi nay, vui long tuan theo cac quy dinh vé tai ché va
bao vé méi trudng cua dia phusng.

- Néu thiét bi bi hong, can mang dén dai ly iy quyén hodac ky thuat vién co
tay nghé dé kiém tra.

- Sau khi van hanh, st dung gidm dun séi dé lam sach khoang 10, sau dé
khai déng chiic ndng hap trong vai phut dé lam sach thém. Lau khoang 16
bang khan kho.

Lam sach cdn nudc

- Néu ban nhan thay hoi nudc thoat ra cham han trudc hodc hai nudc co
can bot trang, hay thd thém axit xitric hodc gidm trang vao khay binh
chua, sau dé khai déng 16 hap dé loai bo cdn tU dudng 6ng. Sau khi thuc
hién cac budc nay, ti€p tuc hoat dong binh thudng. Néu lugng nudc déng
can qua nhiéu, hdy thuc hién quy trinh nay nhiéu Ian. Sau (cac) quy trinh
nay, nén chay lai 16 mét 1an bang nudc tinh khiét.



- N&u san pham hoan toan khéng toéa ra hai nudc, rat co thé dusng éng da
bi tdc nghé&n nghiém trong do cau can tich tu qua nhiéu khién hai nudc
khéng thé di qua. Lién hé véi nhan vién bao tri dé slia chlia cang sém cang
tot.

- Ngusi dung nén thuc hién quy trinh khdf cadn da dé cap 3 trén sau mot
thang rudi dén hai thang.

CAC sU cO XAY RA

van dé Nguyén nhan Giai phap

Khéng cé hién
thitrén man
hinh

Lo khéng dudc két ndi nguén dién K&t néi thiét bi véi nguodn; bat

hodc cong tac ngudn chua dudc bat céng tac ngudn

Day nguon 16i Lién hé dich vu khach hang

Man hinh hién Man hinh hién thi bi I5i
thi khéng hoat Cac linh kién trong Lien hé dich vu khach hang
déng bang mach bi héng

Nguon dién khéng dudc o
Két ndi lai ngudn dién

két nGi dung
Thiét bi khéng
hoat dong Cla 16 chua dudc déng Pong cua 1o lai
Khay nudc chua dat dung vi tri Dat lai vi tri khay nudc

Bang mach bi hong Lién hé dich vu khach hang




Nudc hoac hai
nudc rorira ti clia
16 trong qua trinh
hoat déng

CUa 16 chua dugc déng chat

Doéng lai clia 1o

Gioang cUla 16 bi hong

Lién hé dich vu khach hang

beén 16 khong
sang

Bén bi héng

PCB chinh bi hong

Lién hé dich vu khach hang

Quat 16 khéng
chay

Doéng ca quat bi hong

PCB chinh bi hdng

Lién hé dich vu khach hang

Céac phim bam
khong hoat dong

Bang diéu khién bi hdng

PCB chinh bi hong

Lién hé dich vu khach hang

Hai nudc thoat
cham hoac khéng
lién tuc hodc chua

cdn bot trdng

Ang bi tic bdi cidn nudc

Lam sach can nudc

Khéng cé hai
nudc thoat ra

Ong nudc bj cudn hodc hdng

Lién hé dich vu khach hang

Ong nudc khoéng dugc
dat dang vi tri

Cho khay nudc lai dung vi tri

Ang nudc bi hong

Lién hé dich vu khach hang




Ma Giai thich

E-O0 Bao vé qua nhiét khoang 10 trén 280 d6 C

Bdo quéa nhiét gian bay hai & trén, nhiét dé ngat mach khéng dudc cai

E-1 lai khi nhiét dé cao hon 220 d6 C

E-2 Bao vé mach hd cam bién khoang 16

E-3 Bao vé doan mach cam bién khoang 10

E-4 Bao vé mach hd cam bién gian bay hai

E-5 B3o vé doan mach cam bién gian bay hoi
BAO HANH

Thai gian bao hanh theo quy dinh chung. Néu san pham bi 16i, vui long lién
hé cd s3 ban lé hoac nha san xuat, nha cung cap.
DEé slia chlia va xU ly bao hanh, hay theo chi dan trong phiéu bao hanh.
THONG SO KY THUAT

Dién ap va tan s6 220V~50Hz

Kich thudc san pham (Dai*réng*cao) 440*346%448MM

Thé tich khay chifa nudc 12L
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